LW

S

Fogh

> £ 4

Bogayiungsstalio
Diakonisches Werk

Huvelland o.V.

Speiseplan vom 05.05.2025 bis 11.05.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Kohiroulade &894 Ungarischer Rosenkohleintopf |Gepdkeltes Eisbein | Gebratene Scholle | Wirsingkohleintopf Sauerbraten !+ %
Schmorkohlsauce Gulasch A .95 mit Kasselerfleisch ha AALE 43,95 mit Bratensauce AAL1L4
A 43,85 Makkaroni 58 Majoransauce &2« | Dilirahmsauce ~8.8 | Schweinefleisch KartoffelkloBe . 2
Vollkost Kartoffeln « ¢ Gotterspeise mit Apfelmus * . * o R Apfelrotkohl 1.2.4.55
Buttermilchdessert | Vanillesauce 852 Erbspiiree "2 +.% Kartoffeln .9 Vanillepudding &' & o . "
B1.8, 42,43 Sauerkraut A 1.2 4.5 Salatmix « B prikogenkompo
x Obst .4 Fruchtquark 8.8 =
353 keal; 15 g Eiweil; 15 g Fett; 39 g |702 kcal, 37 g Eiweily; 12 g Fett; 108 g| 500 keal; 30 g Eiwei}; 11 g Fett; 67 g [1062 kcal; 89 g Eiweil; 51 g Fett; 59 g| 494 kcal; 44 g Eiweil; 22 g Fett, 28 g | 764 kcal, 20 g Eiwei3; § g Fett, 144 g | 488 kcal; 29 g Eiweil: 18 g Fett; 48 g
KH KH KH KH KH KH KH
Havelldnder Gediinstetes HiahnchenspieB + Gekochte Eierc < | Gefliigelfrikadelle ~ | Gemiiseeintopf mit | Hihnchenroulade
Bauerntopf mit Fischfilet e+ Sauce * Senfsauce 818443 AR Hiihnerfleisch ' .9 "Broccoli" 884
In::mﬂ_w_m%: #.81 | Spreewildersauce Kartoffeln .95 Kartoffeln + 9 Sauce * Vanillepudding &5 Sauce
Leichte = RELEAL 20,4505 Kai IR Bete © Kartoffeln .9 12 Kartoffeln .95
B ilch . aisergemiise 8.5 Rote Bete . - :
Vollkost ::m_.w_,__mmn_ dessert vmno_.w___mh _M.;omm_ a.95 Ot 148 _u_:um.,_:oww..m: 81,843, Fitgemiisemischun
n= Apfelmus 2 g
o H i 81,8, 12
Gétterspeise mit Fruchtquark Aprikosenkompott

2

759 kcal; 43 g Eiweil; 25 g Fett; 86 g

Vanillesauce 818 12
184 keal; 30 g EiweiB; 2 g Fett; 10 g

395 keal; 35 g Eiweil; 9 g Fett; 41 g

306 kcal; 16 g Eiweilt, 17 g Fett; 22 g

541 kcal; 26 g Eiweil; 26 g Fett; 49 g

778 keal; 33 g Eiweil; 19 g Fett; 117 g

343 kcal, 29 g Eiweilk; 16 g Fett; 18 g

KH KH KH KH KH KH KH

Eierragout mit Blumenkohlbratlin | Kaiserschmarrn » 4" Vegetarische Kartoffelrdsti s Pilzragout ~ 8184 Chinaschnitte A A% 4
buntem Gemiise ~ g AA1LB1.D.8.43 et Bolognese A 414243 Tomaten- Spitzie A 0.5 %

Fo s e Sauce Hollandaise | Mit Vanillesauce . Paprikagemiise ~ | Vanillepudding ®'®. Reis
Vi mﬂma.‘ﬂh?m Kartoffeln 4.2 A, B1,D.B.1,43 B, 43 Mﬁmﬂ—.-m.—.z A, A1, 43,95 25 12 >wmmﬂm—=:mm A ALG I,

€9 Kost Buttermilchdessert Kartoffeln =% Apfelmus Obst 1.4 Fruchtquark 5.5 12 a8
B1,B, 42, 43 Frilhlingsgemiise Aprikosenkompott

-~ B1,B, 43,85

3

373 keal; 21 g Eiweill; 16 g Fett; 34 g

Gotterspeise mit
Vanillesauce 81812
1004 keal; 20 g Eiweill; B1 g Fett 46 g

761 keal; 18 g Eiweil3; 25 g Fett; 117 g
KH

409 kcal; 12 g Eiweil3; 10 g Fett; 66 g

799 kcal; 21 g EiweiB; 35 g Fett, 97 g

1298 keal, 33 g Eiweil, 16 g Fett; 252
g KH

848 kcal; 34 g Eiweild; 19 g Fett; 134 g
KH

KH KH KH KH
Buttermilchdessert Gotterspeise mit Apfeimus 2 Obst 4 Fruchtquark 8.8 12 Vanillepudding ®.& | Aprikosenkompott
Dessert B1,8, 42, 43 12

146 keal; 3 g Eiweil; 4 g Fett: 23 g KH

Vanillesauce 8.8 12
0 keal; 0 g Eiweil; 0 g Fett; 0 g KH

B2 kcal; 1 g Eiweils; 0 g Fett; 18 g KH

182 kcal; 9 g Eiweil3; B g Fett; 18 g KH

481 keal; 4 g Eiwei; 4 g Fett; 107 g

0 keal; 0 g Eiwei; 0 g Fett; 0 g KH

96 keal; 0 g Eiwei}; O g Fett; 22 g KH

KH

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (5) mit SuRungsmitteln, (12) mit Farbstoff, (13) geschwefelt, (14) gewachst, (42) Themmisiert, ohne

Roggen und Roggenerzeugnisse, (A6) Gerste und Gersteerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja
und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (I} Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Kuhlung haltbar, (43) enthélt keine deklarationspfiichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen
Enthalt Allergene: (A) Glutenhaitiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A3) Kamut und Kamuterzeugnisse, (A5)

Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uns
telefonisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Anderungen vorbehalten.
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Bagegnungastatie
Diakonisches Werk

Haveolland o, V.

Speiseplan vom 12.05.2025 bis 18.05.2025

/]

1005 keal, 60 g Eiweil}; 37 g Fett; 107

Vanillesauce 5.8'.8

12,95

355 keal; 14 g EiweiB; 16 g Fett, 26 g

331 keal, 23 g Eiweil}; 11 g Fett; 33 g

311 keal; 17 g EiweiB; 16 g Fett; 22 g

A, B1,D,G,B H 12,95

Montag Dienstag Mittwoch Donnersta Freitag Samstag Sonnta
g g
Gyrospfanne 439 Gefiillte Pichelsteiner Gekochte Eiero .« Brathering A A1.0.E .3 Ungarischer Rinderbraten %
Tzazikis".8+ _umuq.m_mm__uw%wam Ak, Eintopf VK '4.% siiR-saure Sauce ~ Bratkartoffeln mit _Ammmm_mu_:,‘_wwm: B0 | Bratensauce AAtl %
Reis L Fruchtquark 8.8 12 iz 4.8 Speck 245 81043, KartoffelkléBe . 2
Vollkost Krautsalat 2 = % FApIAREANCH? Kartoffeln % Gewiirzgurke ' Panna Cotta Rotkohl 1.2.4.55
Fruchtjoghurt®.s xﬂaoaw_z © mm. Blattsalat « Schokopudding Aprikosenkompott
Rote Griitze mit Obst 144 mit Vanillesauce 52

611 kcal; 37 g Eiweil; 20 g Fett; 68 g

256 keal; 21 g Eiweils; 6 g Fett 17 g

661 keal; 36 g EiweiR; 12 g Fett; 101 g

mit Vanillesauce 5

A.B1,D,G,B,H, 12,95

g KH KH P o 802 keal, 30 g m_ﬂﬂn“ 38 g Fett; 819 | 1489 keal, 61g _w_,”ﬂ? 45 g Fell, 208 | 544 kcal, 33 g m_ﬂmx.? 24gFett; 43 g
Brithnudeln mit Gediinstetes Hahnchenschnitte Bayrischer Konigsberger Gaisburger Marsch Putenbrustbraten
Hiihnerfleisch 518 Rotbarschfilet & ' "Hawaii" ® Fleischkise 1.2 16.55 Klopse »0.¢ mit Hiihnerfleisch ~ 43,95
e Kriutersauce 58 | Curryfruchtsauce » Rahmsauce Kapernsauce A 418" ro e Bratensauce # 4.
Leichta | Frochtioghurtsie Kartoffeln «.¢ we Kartoffelpiiree 5.5 ¢ - Panna Cotta Kartoffeln « ¢
Vollkost Blattsalat « Reis Fitgemiisemischun Kartoffeln « = Pariser Karotten =
Rote Griitze mit Fruchtquarke:.& 12 g w.es Rote Bete © ) B, 43,85
N Vanillesauce .85. Obst .+ Schokopudding Aprikosenkompott
12,95

232 keal; 11 g Eiwei; 19 g Fett; 5 g
KH

652 keal; 7 g Eiweill; 17 g Fett; 105g

Fruchtquarks'.5.12
557 keal; 26 g Eiweil; 13 g Fett: 79 g

429 keal; 13 g Eiwei; 10 g Fett; 67 g

204 kcal; 5 g Eiweil3; 3 g Fett, 36 g KH

i 816 kcal, 38 g Eiweilt, 56 g Felt; 37 g | 683 kcal; 37 g EiweiB; 43 g Fett; 36 g | 1383 kcal; 54 g Eiweil; 35 g Fett; 208 | 281 kcal, 29 g EiweiR; 7 g Felt; 23 g
KH KH KH KH g KH KH
Eiomelett 81.0.8.43 Apfelstrudel » ~1.4 Maultaschen mit Vegetarischer Friihlingsrolle » #'.c. Topfenknddel Vegetarisches
Kartoffeln . mit Vanillesauce . | Gemiisefiillung » ~ Mohreneintopf mit el Marille # A.51.0.8 Geschnetzeltes mit
: Rahmchampignon B.43 fruchtige ,<mmm31mn...o= Thai Nudelpfanne mit Kirschsauce =z | Champignons A A1.0.
—\QQMMNBWO?@ § AB1.B43 Rote Griitze mit Tomatensauce » + Wiirstchen 4.0 12 43.95 mn_._o__no_u_._n—n::u = . LS
0s Fruchtjoghurt e'.e Vanillesauce 818 & Obst 4 mit Vanillesauce Panna Cotta Spitzle »0.4.95
W raes Salatmix « ARLP.SI RS Aprikosenkompott

0 keal, 0 g Eiweill; 0 g Fett; 0 g KH

12,85

79 keal; 0 g Eiwei3; 0 g Fett, 9 g KH

105 kcal; 5 g Eiweilt; 4 g Fett; 11 g KH

82 kcal; 1 g Eiweill, 0 g Fett; 18 g KH

mit Vanillesauce 5.
A, B1,D.G,B, H 12,85

18 keal; 0 g Eiweilt; 0 g Fett, 2 g KH

1601 kecal, 46 g Eiweild; 38 g Fett; 256 |896 kcal; 40 g Eiweil}; 14 g Fett; 151 g
KH KH KH g KH KH

Fruchtjoghurtse Rote Griitze mit Fruchtquark & & 12 Obst 1443 Schokopudding Panna Cotta Aprikosenkompott
Dessert Vanillesauce % 515

1070 keal; 29 g Eiweil3; 30 g Fett: 170

0 kcal; 0 g EiweiB; 0 g Fett; 0 g KH

Enthatt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstarker, (5) mit SGRungsmitteln, (9) mit einer Zuckerart und StBungsmittel, (12)
mit Farbstoff, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (43) enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen

Enthélt Allergene: (53) unter Verwendung von Alkohol, (A) Glutenhaitiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse,

(E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (H) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L)

Schwefeldioxid und

Sulfite (>10mg/kg)

g KH

Bei Fragen oder speziellen Winschen erreichen Sie uns
telefonisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Anderungen vorbehalten.
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Bagennungssiatie

Diakonisches wWerk

Havelland o.V.

Speiseplan vom 19.05.2025 bis 25.05.2025

/]

790 keal, 51 g Eiweil; 30 g Fett; 78 ¢

Apfelmus 2

815 keal; 34 g Eiwei; 70 g Fett; 34 g

885 kcal: 49 g Eiweil}; 33 g Fett: 91 g
KH

3463 kcal; 212 g EiweiR}; 334 g Fett;

Fruchtjoghurt &8

358 kcal; 28 g Eiwei3; 9 g Fett; 39 g

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Chinapfanne mit Bratwurst !.J. 15,4395 Kammscheibe #3.95 Kartoffelsuppe Fischfrikadelle  »'. Griiner Rinderroulade
Putenfleisch #~.c2 | petersilienkartoffel | Letscho 4145 m.Speck und 5181 BN Bohneneintopfm. | "Hausf. Art"s15.4.1.2
o i e Bratkartoffeln mit e Krautersauce »»:¢ e Sauce *
Vollkost mmzoq_mu”“mm - Rahmporree #5154 Speck .24 E_msmmﬁ,‘w rstchen Kartoffeln ,”H ) mm“_."um_.wﬁ”“m M:M, _:“__nm Kartoffeln ©.%
Vahilllos s 54 Schokomousse OB Gurkensalat & <. e junge Erbsen 1o

Erdbeerkompott 2
95

0 keal; 0 g Eiweilt; 0 g Fett; 0 g KH

95 keal; 0 g Eiweil}; 0 g Fett; 22 g KH

Okcal; 0 g Eiweil}; 0 g Fett, 0 g KH

82 kcal; 1 g Eiweil}; 0 g Fett; 18 g KH

0 kcal; 0 g EiweiB; 0 g Fett; 0 g KH

Fruchtsauce »+51.5
12, 43,95

71 kcal; 1 g Eiwei; 0 g Fett; 8 g KH

434 keal, 26 g Eiwei; 7 g Fett; 52 g | 480 keal; 35 g Eiweif; 17 g Fett; 19 g
KH KH 18 g KH KH KH KH
Kohlrabieintopf mit Riihreis.p 8« Fischpfanne Hilthnerfrikassee Wourstgulasch LVK | Brithkartoffeln mit Schweinebraten <
Schweinefleisch®'. | petersilienkartoffel | "Sylter Art"~t«ss  |m Spa rgel und A 818 i _.;_ LBt Hiihnerfleisch 8'.&.. g
tatetite ) BL N_a,. o . n #.s Kartoffeln .5 . m.m Spiralen » «.9 e . . Bratensauce A 4114
<°hh*°mﬂ ooqmaﬂQ_MQmu.—“_“ mm—.-ammum—._”n A, B1,B, 43, Schokomousse Reis “—.-.—0—.-».-0&7_.-3 B1.8 OH—QQ—UCQQ:._ﬂ mit KartoffelkloBe . 2
Vanillesauce 1.8 95 Obst .4 _u_._._n:_m.“wmmm A 41,516 Broccoli &1 8 4.5
ky " a
Apfelmus 2 Erdbeerkompott 2
95
408 kcal; 16 g mﬂm_P 6gFet; 67 g | 371kcal, 20g m_fmﬂm“ 17 gFeft; 31| 177 keal, 26 g mﬁn_? 2gFett;13g | 314 keal; 31g m_s_ﬂ? 10 g Fett; 22 g (774 keal, 27 g mwi_w_m..P 28 g Fett; 100 g| 519 keal, 24 g m‘,ﬂﬂ,ph 13 g Fett; 64 g | 557 keal, 39 g m_ﬂmu. 19 gFett; 429
Blumenkohl- Kartoffelpuffer mit Gnocchi mit HefekloBe ».A1.81.0.8 Mediterraner fruchtige Broccolisouffie ~ A
Broccoli-Auflauf &' Zucker A At.D.4 Frischkésefiillung - Gemiiseeintopf' 4 | Tomatensauce . AR
D B, 43,95 >t_ﬂm_3=m 2 A A1, AZ A3, A5, AS, A4,B1,D, B 43 :.—m_n a5 95 mm—hﬂm mmzﬂﬂmwm A, B1,
Vegetarische| Kasesahnesauce » Pfannengemiise Heidelbeersauce + Brotchen A Atc Reibekdse 51081 oL
Kost e "Ital. Art" 4 a4 * Fruchtjoghurt #. Makkaroni A Kartoffeln « s
Gotterspeise mit Schokomousse Obst .4 GrieRpudding mit macmm:“m_.: pott 2
i B1,B, 12
\W Vanillesauce Fruchtsauce A 1815,
12, 43, 95
578 keal, 33 g EiweiR; 34 g Fett; 32 g | 598 kcal; 10 g EiweiB; 18 g Fett; 96 g | 406 keal, 11 g Eiweil; 9 g Fett, 67 g | 1480 kcal, 37 g Eiweilk; 26 g Fett; 254 545 keal; 31 g Eiweil; 7 g Fett, 84 g |702 kcal; 27 g EiweiB; 10 g Fett; 114 g| 249 kcal; 6 g Eiwei; 10 gFett; 18g
KH KH KH g KH KH KH KH
Gotterspeise mit Apfelmus 2 Schokomousse Obst 144 Fruchtjoghurt &5 GrieRpudding mit Erdbeerkompott 12
Dessert | Vanillesauce &5 1 a

58 kcal; 0 g Eiweif3; 0 g Fett; 0g KH

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel,
(16) mit Phosphat, (43) enthéit keine deklarations;

Enthalt Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse,
Roggen und Roggenerzeugnisse, (A) Gerste und Gersteerzeugni

(3) mit Geschmacksverstarker, (8) mit Zuckerarten und Suftungsmittel, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst,
phlichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspfiichtigen Allergenen, (48) Nitritpokelsalz

(A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A3) Kamut und Kamuterzeugnisse, (A5)
sse, (Ad) Hafer und Hafererzeugnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja
und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Anderungen vorbehalten.

Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uns
telefonisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Bagegnungastitte

Diakonisches Werk
Havelland o V.

Speiseplan vom 26.05.2025 bis 01.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Héhnchen Cordon | Schweinegeschnet Jéagerschnitzel A »1.v. Riihreisio.e 4 Paniertes Sommergemiiseein |Schweinekrustenbr
bleu 4 A1.A2 a3 25,6, s, zeltes "Ziiricher Hiznse 55 Schiittkartoffeln 5. |Seehechtfilet ~ 1.4 topf mit aten #.%
e LUSLLEA Tomatensauce » «. i s Zitronenbuttersauc | FleischkidBchen®. | Bratensauce 4.1«
Sauce * Spitzle A.0.4.5 ” Gurkensalat = . g oo S Kartoffelkls
. oReL?
VORIDSt | iureottati s Obst 1. Em.u_.qm__,w; e Pudding Kartoffeln .= Aptaimise Apfelrotkohl 12
P . rs m .
_.m_un_mmm_m“ ,>a=mq_m. B1 irsichkompo Salatmix = Ananaskompott

/!

Fruchtjoghurte.s

491 keal, 35 g Eiweill; 22 g Fett: 35 g

1092 kcal; 50 g EiweiB; 26 g Fett; 162

1020 kcal; 43 g Eiweilt; 37 g Fett; 106

653 kcal; 30 g Eiweil; 35 g Fett; 59 g

Fruchtquark &8 12

441 kcal; 24 g EiweiB; 19 g Fett; 33 g

430 keal; 26 g Eiwei; 5 g Fett; 64 g

528 keal, 32 g EiweiB; 23 g Fett; 44 g

KH g KH g KH KH KH KH KH
Kréauterquark ohne Gediinstetes Graupeneintopf mit |Rindergulasch 4.5 Gefliigelfrikadelle # | Kohlrabieintopf mit | Kaninchenrolibrate
Zwiebeln &84 Fischfilete « Hiihnerfleisch » #s.1 Kartoffeln . Al L& Rindfleisch » 81843 n 4,95
Laicht Kartoffeln .9 Krautersauce » '8 o Schonkostgemiise Sauce* * Bratensauce 4114
<msﬂ.a mu Tomatensalat .5 Kartoffeln .2 Pfirsichkompott En8L Kartoffeln « Apfelmus 2 Kartoffeln +.95
OlIKOS| . s : - iy p i
Fruchtjoghurte's | MShrenrohkost « Pudding _Am_wm_.nw_wm_cmm sl Gemiisemix
Obst 1+« Frucht ) —_— "Tricolor" &1.8.43,55
e Ananaskompott
53 keal, 1 g Eiweil; 3 g Fett; 6 g KH | 283 keal, 31 g Eiweil}; 3 g Fett; 31 g | 320 keal; 20 g Eiweil, 5 g Fett; 29 g | 597 kcal; 36 g Eiweilt; 19 g Fett; 67 g | 464 kcal; 27 g Eiweilt; 20 g Fett; 30 g | 322 keal; 20 g EiweiB; 10 g Fett; 36 g | 444 kcal; 43 g Eiweil; 23 g Fett; 18 g
KH KH KH KH KH KH
Vegetarische Germknédel mit Bunte Spinat-Lasagne ~ 4. Gemiisestrudel Milchreis 8.8 42,55 Gefiillte
Knusperfrikadelle * | Fruchtfiillu ng A At Gemiisepfanne ~ A L&A Bechamelsauce ~*. | Zucker und Zimt Polentatasche » A
Ay mit Vanillesauce &' A B Kédsesahnesauce » B1.8.43 % 61,8
Vegetarische| Rahmporree » 51.8.s 8,43 Pestoknédel Hl-Bale 4 Salatmix Apfelmus 2 Kartoffeln «.5s
Kost * Obst 1443 Pfirsichkompott Pudding Fruchtquark &5 Pfannengemiise
Kartoffeln +.95 "Rustikal" » A1 5. 6 s,
iw Fruchtjoghurte:.e fols
Ananaskompott
380 keal; 19 g Eiweil, 24 g Fett; 20 g | 658 kcal; 15 g Eiweils; 3 g Feft; 141 g | 510 keal; 7 g Eiweil; 16 g Fett; 55 g [ 1525 keal, 63 g Eiweil; 73 g Fett; 155 | 786 kcal: 19 g Eiweil, 46 g Fett; 60 g |251 kcal, 4 g Eiweil}; 2 g Fett; 53 g KH| 479 keal; 10 g Eiwei; 27 g Fett; 38 g
KH KH KH g KH KH KH
Dessert Fruchtjoghurt &2 Obst .4 Pfirsichkompott Pudding Fruchtquark &' 5.1 Apfelmus 2 Ananaskompott

O keal; 0 g Eiwei; 0 g Fett; 0 g KH

82 keal; 1 g Eiweif; 0 g Fett; 18 g KH

79 keal, 1 g EiweiB; 0 g Fett; 0 g KH

289 keal, 7 g Eiwei3; 6 g Fett, 50 g KH

105 keal, 5 g Eiweil; 4 g Fett, 0 g KH

73 keal, 0 g Eiweil3; 0 g Fett; 17 g KH

0 keal, 0 g Eiweil3; 0 g Fett; 0 g KH

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (8) mit Zuckerarten un

keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von k
Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnis:
erste und Gersteerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeu

Enthélt Allergene: (A)

Roggen und Roggenerzeugnisse, (AB) G
Milch und -erzeugnisse, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -

d SUBungsmittel, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (20) mit Eiklar, (43) enthalt
ennzeichnungspflichtigen Allergenen
se, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A3) Kamut und Kamuterzeugnisse, (A5)
gnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (B)

rzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

telefonisch unter: 03385 53 77 66

Anderungen vorbehalten.

Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uns

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!




